ourviere

Hotel**** Lyon

01.01.24

BRUNCH

Servi avec une coupe de Champagne

BUFFET PETIT DEJEUNER

Boissons chaudes : thé, café, chocolat chaud & jus de fruits

(Lufs brouillés, ceufs a la coque  Viennoiseries, pancakes, pains, cakes...
Saucisses, bacon  Conlfitures, pate a tartiner, miel, beurre
Paté en croGte  Fromage blanc, yaourts

BANC D'ECAILLER

Huitres Fine de Claire N°3, crevettes,
Saumon fumé & bulots.
Aioli, mayonnaise a I'estragon & vinaigre d'échalotes

CHAUD

Koulibiac de saumon Bgmlo  Gratin de légumes racine
Quasi de veau aux épices Cajun  Purée de patate douce
Paleron de boeuf aux éclats de foie gras  Gratin dauphinois au Beaufort

FROID N

'\ \Y
Plateau de fromages, chutney de poires & fruits secs \
Plateau de charcuteries & pickles maison
Terrine de volaille fermiere ru

Wrap facon César a\
Salade de quinoa, pommes, noix et herbes fraiches /
Tarte poireaux & saumon '; g

SUCRE %@
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Assortiment de gourmandises

AL
50 € s
32
Tarifs TTC hors boissons. Service inclus. Information allergenes aupres de I'équipe. X
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